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ZAPYTANIE OFERTOWE
NA DOSTAWE MASZYN | URZADZEN PIEKARNICZYCH

Wegrzyn Witold Zaktad-Produkcyjno Handlowy Piekarnia WM-ka realizujgc niniejsze
postepowanie nie jest zobowigzany stosowac przepiséw ustawy — Prawo Zamowien Publicznych.

W celu zapewnienia wydatkowania przyznanych srodkéw w sposob celowy i oszczedny,

z zachowaniem zasad: uzyskania najlepszych efektéw z danych nakfadéw i optymalnego doboru metod i
srodkow stuzgcych osiggnieciu zatozonych celdw, niniejsze postepowanie toczy sie

W oparciu o zasade konkurencyjnosci.

Zakup maszyn i urzgdzen jest przewidziany do realizacji w ramach projektu
»Chleb zytnio-pszenny o przedtuzonej trwatosci”
Nr projektu: RPPK.01.04.01-18-0095/20

Regionalny Program Operacyjny Wojewddztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020
Os$ priorytetowa | Konkurencyjna i innowacyjna gospodarka,
Dziatania 1.4. Wsparcie MSP,
poddziatanie 1.4.1. Dotacje bezpos$rednie,
Typu projektu: Rozwéj MSP (RPI)



Fundusze Rzeczpospolita P Unia Europejska -

Europejskie B Poiska PODKARPACKIE iR R

Program Regionalny Rozwoju Regionalnego

Spis tresci

l. NAZWA | ADRES ZAMAWIAJACEGO ....coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiien ittt sna s sabae e s ans 3
Il INFORMAGIE WSTEPNE ..oiiiiiiiiiiiiiitin it ar s sbe e s saba e e s nans 3
Il. TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA........ocvviieeeeececteteteteeeeesaetete st sesessssaese st esesssaeseseseseses s ssassesesesesessessnsesesas 3
V. RODZAJ ZAMOWIENIA .....ocuivvevereeeeeeeeetetete e teeesesesasaeteseseseses st esesesesesesssssssastesesesasssssssssaesesesessesssasaesesesesnans 3
V. NAZWA ZAMOWIENIA .....ovoveiveieiecietceetese ettt sttt s st s s s s sse b e s s s s s asae s s s saebesssaes s assesntesessnaesans 3
VI. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:......cveviveeeeeeeteteteteeeeeeeesessetesesesesessssesesesesesessassssesesesessssasassesesesesessssnanes 4
VI, TERMIN i MIEJSCE REALIZACIH ZAMOWIENIA .....ootveviiieteieieeteisietesssae st ss st sse s ssnsesans 21

VIll.  WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY ICH SPE£NIANIA 22

IX. KRYTERIA OCENY OFERT, ICH ZNACZENIE | OPIS SPOSOBU PRZYZNAWANIA PUNKTACII. ....coocvviiiiinnnens 22
X. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY ..ttt 23
X MIEJSCE | TERMIN SKtADANIA ORAZ OTWARCIA OFERT ...cciiiiiiiiiiiiiiiiiiciici e 24

Xll.  INFORMACIJA O SPOSOBIE POROZUMIENIA SIE ZAMAWIAJACEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ O OSOBACH

UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI .....oociiiiiiiiiiiiiiiiici s 25
X, WYKLUCZENIA Z UDZIALU W POSTEPOWANIU ....coooiiiiiiiiiiiiiiiiiiicit e 25
XIV.  PRZEStANKI ODRZUCENIA OFERTY ...oiiiiiiiiiiiiiiiiic it 26
XV.  WYBOR OFERTY, WYNIKI POSTEPOWANIA .....ocviuiieirireieisiietniseiesssseiessesstessssesssssessssssessssssesssssssssssessssssesnns 26
XVI. UNIEWAZNIENIE POSTEPOWANIA ....cuctitiiriirirttetetetesstsissssestesessssssesssssesesesessssssssssssesessssssssssssasesesssssssssnsnes 26
XVII.  INFORMACJE DOTYCZACE UMOWEY ....oeriiiiiiiiiicti ettt ettt 27

XIXe  ZALACZINIKI ..ttt st s a e e s bt e s s b e e e s b e e s b et e s s b et e s b e e s ra e e e 29



IL.

I11.

IV.

Fundusze Rzeczpospolita P Unia Europejska -

Europejskie B Poiska PODKARPACKIE EMropeski Fundder

Program Regionalny

Rozwoju Regionalnego

NAZWA 1 ADRES ZAMAWIAJACEGO
Nazwa Zamawiajgcego: Wegrzyn Witold Zaktad Produkcyjno-Handlowy Piekarnia WM-ka

Adres: ul. Towarowa 4, 36-100 Kolbuszowa
Tel.: +48 17 227 13 43
NIP: 8140004166

Adres mailowy: biuro@wm-ka.pl

INFORMAC]JE WSTEPNE

. llekro¢ w zapytaniu ofertowym uzyto zwrotu Zamawiajacy nalezy przez to rozumie¢ Wegrzyn

Witold Zaklad Produkcyjno-Handlowy Piekarnia WM-ka.

. llekro¢ w zapytaniu ofertowym uzyto zwrotu Wykonawca, nalezy przez to rozumie¢ osobe

fizyczng, osobe prawng albo jednostke organizacyjng nieposiadajgcg osobowosci prawnej
ubiegajgcy sie o udzielenie Zamowienia.

. Wykonawca sktada oferte odpowiadajgca tresci zapytania ofertowego.

. Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ skitadania ofert czesciowych na poszczegolne GRUPY

ASORTYMENTOWE. Kazda GRUPA ASORTYMENTOWA bedzie rozpatrywane indywidualnie.
Wykonawca moze ztozy¢ oferte na jedng lub wiecej GRUP ASORTYMENTOWYCH.

. Zamawiajgcy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych.
. Zamawiajgcy nie przewiduje udzielania zamdwien uzupetniajgcych.

. Wymagany termin zwigzania z ofertg wynosi 30 dni. Bieg terminu zwigzania ofertg rozpoczyna sie

wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

Postepowanie jest prowadzone na podstawie Wytycznych Instytucji Zarzgdzajgcej Regionalnym
Programem Operacyjnym Wojewodztwa Podkarpackiego na lata 2014-2020 w sprawie udzielania
zamowien wspotfinansowanych ze $rodkow EFRR, w stosunku, do ktérych nie stosuje sie ustawy
Prawo zamoéwien publicznych- zatgcznik nr 1 do Uchwaty Nr 281/5609/17 Zarzgdu Wojewddztwa
Podkarpackiego w Rzeszowie z dnia 7 marca 2017 r. w oparciu o zasade konkurencyjno$ci w
sposob zapewniajgcy przejrzystos¢ oraz zachowanie uczciwej konkurencji i rownego traktowania
Wykonawcow.

Wszyscy Wykonawcy majg taki sam dostep do informacji dotyczacych niniejszego zaméwienia i
zaden Wykonawca nie jest uprzywilejowany wzgledem drugiego, a postepowanie przeprowadzone
jest w sposaéb transparentny.

Niniejsze zapytanie ofertowe zostato upublicznione na stronie
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl oraz na stronie internetowej
Zamawiajgcego https://wm-ka.pl

RODZA] ZAMOWIENIA

Rodzaj zaméwienia: dostawy

NAZWA ZAMOWIENIA

Dostawa maszyn i urzadzen piekarniczych.


https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl/
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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA:

Przedmiotem zamédwienia jest dostawa i uruchomienie: Zestawu silosowego, Mieszatek do ciasta
z zgarniakiem dziezy wraz z dodatkowymi dziezami, Dzielarki do chleba, Zaokraglarki stozkowe;,
Miedzygarowni, Wydtuzarki, Zestawu krojgco-pakujgcego (komplet), Garowni 3525x5585,
Chtodnio-Garowni 3525x5585, Chtodnio-Garowni 3660x8035, Zespotu piecow wypiekowych z
robotami zat-wyt.

Zamawiajgcy wymaga by oferowane przez Wykonawce przedmioty zamowienia spetniaty ponizsze
minimalne parametry techniczne.

Wykonawca moze zaoferowaé produkt o takich samych bgdz lepszych parametrach.

W przypadku zaoferowania produktu réwnowaznego musi on by¢ zgodny z warunkami
réwnowaznosci okreslonymi dla wskazanego produktu, a jesli nie sg okreslone, to zgodnie z
0golnymi warunkami réwnowaznosci zawartymi w zapytaniu ofertowym.

Wykonawca dostarczy urzgdzenia fabrycznie nowe.

Wykonawca dostarczy urzgdzenia stanowigce przedmiot zamdwienia do siedziby Zamawiajgcego,
uruchomi je oraz przeszkoli personel Zamawiajgcego w zakresie podstawowej obstugi.

GRUPA | = ZESTAW SILOSOWY

1. ZESTAW SILOSOWY 4 ZBIORNIKI

Parametry

Urzadzenie Liczba -
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Dtugo$¢ 2500 mm. (+/- 100 mm),

Szerokos¢ 2500 mm. (+/- 100 mm),

Wysoko$¢ 5600 mm. (+/- 100 mm),

Objetos¢ 25,0 m? (+/- 20%)

Wymiary Pojemnos¢ 15 000 kg (+/- 10%)

i budowa Zbiornik silosowy wykonany ze stali nierdzewnej
zbiornikow kwasoodpornej o grubosci min.1,5 mm.

Wzmocnienia zbiornika silosowego wykonane ze stali
weglowej zabezpieczone powtokg cynkowg, umieszczone
na zewnatrz silosu.

Niezalezne wagowo dwa zsypy ze zbiornikéw siloséw.

Wewnatrz zbiornika brak kgtéw prostych co zapewnia
catkowite i niezaktécone zej$cie maki.

Dno zbiornika wykonane ze stali weglowej zabezpieczone
powtoka lakierniczg.

Dno wykonane w ksztalcie ostrostupa pokryte na catej
powierzchni tkaning aeracyjng zapewnia skuteczne
napowietrzanie przemienne - efekt ,masazu maki".
System zapewnia warstwowe oraz chronologiczne zejscie
maki zgodnie z zasadg FIFO (first in — first out, czyli
pierwsze weszio — pierwsze wyszio).

W gornej czesci zbiornika zamontowany wydajny filtr
wykonany ze specjalistycznej tkaniny.

System wazenia siloséw - dla kazdego zbiornika.

Czujnik maksymalnego zasypu - dla kazdego zbiornika.
Czujnik pomiaru cisnienia - dla kazdego zbiornika.
Pneumatyczne zawory zaciskowe - dla kazdego zbiornika
montowane na rurze zasypowej.

Instalacja napowietrzania maki w silosach.

Zestaw 4
silosowy zbiorniki

Wyposazenie
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Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym: nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zamdéwienia lub karte katalogowg lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktdrego w sposéb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajacego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamowienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
technicznych i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamowienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

GRUPA Il - MIESZALKI DO CIASTA Z ZGARNIAKIEM DZIEZY
WRAZ Z DODATKOWYMI DZIEZAMI

1. MIESZALKI DO CIASTA Z ZGARNIAKIEM DZIEZY 2 sztuki
WRAZ Z DODATKOWYMI 6 DZIEZAMI

Parametry

Urzadzenie Liczba -
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Srednica dziezy min. — 990 mm,

Wysokos$¢ dziezy — 835 mm, (+/- 50 mm)

Odstep od podioza — 125 mm, (+/- 20 mm)

Moc napedu spirali — min. 12/18 kW,

Moc napedu dziezy — min. 0,75 kW,

Moc napedu hydrauliki — min. 1,1 kW,
Zasilanie/Zabezpieczenie 400V/50A,

Predkos¢ obrotowa 100 obr/min na pierwszym biegu i 200
obr/min na drugim biegu,

Konstrukcja kratownicowa spawana,

Dwa kota cierne z osobnymi silnikami do napedu dziezy,
Oddzielenie czesci napeddw mechanicznych od kontaktu z
Mieszatki do ciastem,

ciastaz Oddzielenie silnikéw elektrycznych od strefy ciasta,
zgarniakiem 2 tatwy dostep do czyszczenia.

dziezy wraz z
dodatkowymi
dziezami Maszyna ma pracowac¢ w systemie spiralnego narzedzia
mieszajgcego i ptaskiego miecza nagarniajgcego ciasto na
spirale,

Max. llos¢ maki — 150 kg,

Max. llos¢ ciasta — 240 kg,

Urzadzenie wyposazone w czujnik i wskaznik pomiaru
temperatury ciasta mierzgcego jego temperature w srodku
masy — czujnik umieszczony w mieczu,

Parametry Zgarniak dziezy,

robocze Sterowanie elektroniczne zegarowe, automatyczny bieg
mieszania,

Pokrywa dziezy ze stali nierdzewnej z uszczelka,

Dzieza obracana na wézku i posadowiona na gumowych
rolkach,

Hydrauliczny uchwyt szczekowy do ryglowania i
dociggania dziezy — ustalajgcy wysokos¢ dziezy zawsze
na tym samym poziomie.

Hydrauliczny system podnoszenia gtowicy.

Budowa
urzadzenia

Inne 6 dodatkowych dziez

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zaméwienia lub karte katalogowg lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposéb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zaméwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
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technicznych

i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamoéwienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.
Zamawiajgcy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

GRUPA 11l = LINIA DO CIASTA CHLEBOWEGO
(dzielarka do chleba, zaokraglarka stozkowa,
miedzygarownia, wydtuzarka)

1. DZIELARKA DO CHLEBA -1 sztuka

Urzadzenie Liczba Pa_rarr_metry Minimalne wymagania techniczne
opisujace
Wymiary (dt./szer./wys.) 1395 x 1178 x 1612 mm,
(+/- 100 mm),
Waga netto: min. 620 kg.
Elektroniczny panel sterujgcy z mozliwo$cig nastaw i
wyboru receptur.
Maszyna musi pracowa¢ w systemie podziatu
objetosciowego,
Dwustopniowy system podziatu (ttok zasysajacy —
ttok miarowy — n6z odcinajgcy),
Budowa Doktadno$¢ podziatu +/- 2%,
urzadzenia Tasmy koloru niebieskiego (kontrastowe dla
produktu),
Centralny system olejenia komory dzielgcej oraz
tasmy transportowe;j,
Dzielarka do Oddz!elen!e siInika elektrycznych oq strefy ciasta,
chleba 1 Oddzielenie czesci napedéw mechanicznych od
strefy ciasta,
Nie dopuszczalne jest w urzgdzeniu stosowanie
elementoéw lakierowanych (odstepstwo to silniki
napedowe).
Zakres wagi kesow 300-2800 g/110-1250 g,
Wydajnos¢ stata 1850 lub 2100 szt/h, (tolerancja 10
%)
= Lej wrzutowy o pojemnosci minimum 150 litréw,
arametry Tiok miarowy ni iz 100
robocze Yy nie szerszy niz mm,

System napedowy silnikdw sterowany
przetwornikami czestotliwosci,

Bezpytowy system obrébki — brak posypywaczy
maki w strefie pracy ludzi,

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym: nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawic jako zatgcznik do oferty szczegétowa
specyfikacje oferowanego przedmiotu zamdéwienia lub karte katalogowg lub inny dokument identyfikujgcy
urzagdzenie, z ktdérego w sposob nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno wynikac, iz
oferowany przedmiot zamowienia jest o takich samych lub lepszych parametrach technicznych i
jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamowienia okreslonego przez Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.
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2. ZAOKRAGLARKA STOZKOWA - 1 sztuka

Urzadzenie

Liczba

Parametry
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Zaokraglarka
stozkowa

Budowa
urzgdzenia

Zaokraglarka przeznaczona dla wszystkich
dostepnych rodzajoéw ciasta: pszennego,
mieszanego pszennego i mieszanego zytniego do
70 % maki zytniej.

Nie dopuszczalne jest stosowanie w urzgdzeniu
elementow lakierowanych — jedyne odstepstwo to
silniki napedowe,

Automatyczny, minimum 4 punktowy system olejenia
stozka,

Automatyczny system ogrzewania stozka,
Bezpytowy system obrébki — brak posypywaczy
maki w strefie pracy ludzi.

Wszystkie elementy majgce kontakt z ciastem
teflonowane, szorstka i nieklejgca sig powtoka,
System napedowy silnikdw sterowany
przetwornikami czestotliwosci.

Parametry
robocze

Moc zainstalowana do 1.1 kW,

Wymiary (dt. x szer. x wys.) 970 x 1270 x 1565 mm,
(+/- 100 mm),

Waga netto min. 395 kg,

Wydajnos$¢ do 5600 szt./h,

Dtugos$¢ toru zaokraglania: do 3600 mm,

Zakres gramatury 90 — 2200 g dla ciast pszennych,
Zakres gramatury 400 — 1800 g dla ciasta
mieszanego.

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzagdzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty szczegdtowag
specyfikacje oferowanego przedmiotu zamoéwienia lub karte katalogowg lub inny dokument identyfikujgcy
urzgdzenie, z ktérego w sposdb nie budzacy zadnej watpliwo$ci Zamawiajgcego winno wynikac, iz
oferowany przedmiot zamowienia jest o takich samych lub lepszych parametrach technicznych i
jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamdwienia okreslonego przez Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

3. MIEDZYGAROWNIA - 1 sztuka

Urzadzenie

Liczba

Parametry
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Miedzygarownia

Budowa
urzgdzenia

Nie dopuszczalne jest stosowanie w urzadzeniu
elementdéw lakierowanych — jedyne odstepstwo to silniki
napedowe,

Elektroniczny panel sterujgcy z mozliwoscig nastaw i
wyboru receptur.

Konstrukcja ze stali nierdzewnej,

Muldy na ciasto okragte dla lepszego ksztattowania
kesow,

Urzadzenie statyczne bez przewracania kesow w
procesie rozrostu wstepnego,

Tasmy koloru niebieskiego — kontrastowe do produktu.
System napedowy silnikow sterowany przetwornikami
czestotliwosci.
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Miedzygarownia przystosowana specjalnie dla delikatnych
kesow ciasta, ktérych nie nalezy odwracaé, o bardzo
delikatnej strukturze i duzej wydajno$ci ciasta.

Parametry Gramatura: 200-1600 g.,

robocze Wydajnos¢: <1800 szt/h.,

llo$¢ woreczkéw w rzedzie: <1900 szt./h.,

Wysokos¢: 8, (ilos¢ rzedow)

Dtugos¢ gtowicy: do 2600 mm.

Zamawiajgcy zada wskazania w formularzu ofertowym: nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zaméwienia lub karte katalogowa lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktdrego w sposéb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajacego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamowienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
technicznych i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamoéwienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

4. WYDLUZARKA -1 sztuka

Parametry

Urzadzenie Liczba -
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Uniwersalna maszyna do wydtuzania ciast pszennych,
mieszanych ciast pszennych i zytnich

(30% i 70 % zyta), ciast zytnich.

Nie dopuszczalne jest w urzgdzeniu stosowanie
elementéw lakierowanych — jedyne odstepstwo to silniki
napedowe,

Oddzielenie czesci napedéw mechanicznych od kontaktu
Z ciastem,

Budowa Oddzielenie silnikow elektrycznych od strefy ciasta.
urzgdzenia | Naped walcow za pomoca paska zebatego eliminujgcego
drgania i hatas,

Wydtuzarka 1 Stot wydtuzajacy z przettoczeniem dla optymalnego
wydtuzenia,

Walce rozwatkowujgce wyposazone w skrobaki
umozliwiajgce prace z luznymi ciastami,

Tasmy koloru niebieskiego — kontrastowe do produktu.
System napedowy silnikéw sterowany przetwornikami
czestotliwosci.

Wydajnos¢: do 2500 szt/h przy 1000 g.,

Zakres gramatury 200-2000 g.,

Dtugos¢ zaokraglania do 560 mm.,

Wymiary (dt x szer. x wys.) 3620 x 905 x 1580 mm. (+/-
100 mm),

Waga, netto min. 800 kg.,

Wartos$¢ mocy podigczenia do 1,5 kW.

Parametry
robocze

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zaméwienia lub karte katalogowg lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposdb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamdwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
technicznych i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamowienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.
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GRUPA IV — ZESTAW KROJACO-PAKUJACY (KOMPLET)

1. KRAJALNICA -1 sztuka

Urzadzenie

Liczba

Parametry
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Krajalnica

Budowa
urzgdzenia

Dtugos¢ (elementu krojonego): 160 - 400 mm.,

Wysokos¢ (elementu krojonego): 50 - 180 mm.,
Sterowanie: sterowniki przemystowe,

Regulowana wydajnos¢ z panelu operatorskiego,

Szybki system wymiany prowadnic pozwalajgcy na zmiane
grubosci kromki,

Automatyczny system olejenia nozy za pomocg rolek
filcowych, ktére obustronnie na wysiegniku pneumatycznym
na catej szerokosci gtowicy krojgcej smarujg pracujgce noze
tasmowe,

Automatyczny system zatrzymania maszyny w przypadku
zerwania noza,

llos¢ podawanego oleju regulowana za pomocg falownika,
Mozliwos¢ zmiany geometrii krojenia o +/- 15 stopni,
Elektroniczna regulacja prowadnic bocznych na
wprowadzeniu produktu,

Wykonanie krajalnicy w klasie bryzgoszczelnosci - IP 54
Obudowa krajalnicy ze stali nierdzewnej,

Parametry
robocze

Wydajnos¢: 3.600 chlebow/godz. +/- 30%, (w zaleznosci od
rodzaju produktu).

Regulacja czestotliwosé. Predko$¢ liniowa nozy: regulowana
pomiedzy 180 - 400 m/min.

Prowadnica nozy tasmowych: Grubo$¢ kromki 7-14 mm.,
Pneumatyka: wykonana na firmowych systemach
pneumatycznych.

Dtugos¢ nozy: 176 cali. (+/- 3 cale)

Elektryczne podtaczenie: 230/400 Volt — 50 Hz.,

Cisnienie powietrza: min. 4,5 bar — max. 6,0 bar (ISO 8573-
1),

Naped silnika: min. 6,5 kW sterowany przetwornikiem
czestotliwosci,

Zapotrzebowanie powietrza sprez.: 9500 I/h. (+/- 5%)
Srednica bebna prowadzgcego noze nie mniejsza niz 300
mm,

technicznych
Zamawiajgcego.
Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym: nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zaméwienia lub karte katalogowg lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposéb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamdwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamodwienia okreslonego przez
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Urzadzenie

Liczba

Parametry
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Pakowaczka

Budowa
urzgdzenia

Wymiary pakowanego produktu:

Dtugosé: 100 — 400 mm,

Wysokos¢: 30 — 170 mm,

Szerokos$¢: do 260 mm,

Wymiary urzadzenia (standard): Dtugo$¢: 3470 mm. (+/- 100
mm),

Szerokos$¢: 1950 mm. (+/- 100 mm),

Wysokos$¢ stotu: min. 915 mm,

Wydajnos¢: 30-45 paczek/min,.

Wydajnos¢ zalezna od rodzaju paczki.

Urzadzenie koloru: stali nierdzewnej,

Elektryczne podtaczenie: 230/400 Volt — 50 Hz,
Naped silnika: min. 5,0 kW, sterowany przetwornikiem
czestotliwosci

Skompresowane powietrze: min. 4,5 bar,

Waga: min. 1500 kg.

Parametry
robocze

Urzadzenie pakujgce do paczkowania w woreczki foliowe
lub papierowe.

Samoczynny zatadunek pokrojonego chleba do
woreczkow/toreb papierowych bez udziatu cziowieka,
Pakowaczka wyposazona w sterylizujacy filtr powietrza
obiegowego,

Pakowaczka wyposazona w sterylizujacy filtr powietrza
sprezonego,

Pakowaczka wyposazona w system odsysu powietrza z
woreczka przed zamknieciem,

Wykonanie pakowaczki w klasie bryzgoszczelnosci - IP 54,

technicznych

Zamawiajgcego.
Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

Zamawiajgcy zada wskazania w formularzu ofertowym nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczego6towg specyfikacje oferowanego przedmiotu zaméwienia lub karte katalogowa lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposéb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynikaé, iz oferowany przedmiot zamdwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamodwienia okreslonego przez
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GRUPA V — GAROWNIE | CHLODNIOGAROWNIE

1. GAROWNIA 3525X5585 — 2 sztuki

Parametry

Urzadzenie Liczba s
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Szerokos$¢ zewnetrzna 3525 mm, (+/- 10 mm),
Glebokos$¢ zewnetrzna 5585 mm, (+/- 10 mm),
Wysokos$¢ zewnetrzna 2490 mm, (+/- 10 mm),
Drzwi 2 x drzwi dwuskrzydtowe 1200 x 2000 mm, (+/- 10
mm), (wymiar zew. Jednego skrzydta drzwi)
(dod. kazde skrzydio mocowane jest na 4 wzmocnionych
;awiasach),
Sciana ci$nieniowa (dtuga) 1 x stal nierdzewna — gtadka,
Podwieszany sufit stal nierdzewna — gtadka,
Cieptowymiennik 2 x (kazdy z piecioma wentylatorami z
G . regulowang predkosciag obrotowg.

arownia : . .

2 Sterowanie panel dotykowy (wtgcznie z opcjg zdalnego

3525 x 5585 e
monitoringu serw.)

Wymiary
i budowa.

Sterowanie mikroprocesorowe: Panel dotykowy,
Szafa rozdzielcza,

Najprostsza obstuga sterowania,

W petni automatyczny program garowania,

Zakres temperatur: do +35 °C

Zakres wilgotnosci: do 95 % r.w,

Moc grzewcza min. 13 120 W.

Wytwornica pary / wydajnos$¢ pary min. 22 kg/h,
Moc przytgczeniowa jednej komory max. 29,5 KW.

Parametry
robocze

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym: nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zamdwienia lub karte katalogowg lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposdb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamowienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
technicznych i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamodwienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

2. CHLODNIOGAROWNIA 3525X5585 — 2 sztuki

Urzadzenie Liczba | Farametry Minimalne wymagania techniczne
opisujace ymag

Szerokos¢ zewnetrzna 3525 mm. (+/- 10 mm),

Gtebokos¢ zewnetrzna 5585 mm. (+/- 10 mm),

Wysokos¢ zewnetrzna 2560 mm. (+/- 10 mm),

Drzwi front 2 x drzwi jednoskrzydtowe,

Wymiary Tyt 2 x drzwi jednoskrzydtowe wymiar: 900x 2000 mm. (+/-
i budowa 10 mm),

Sciana ci$nieniowa 1 x pojedyncza stal nierdzewna,
Podwieszany sufit - stal nierdzewna,

Zespot sprezarkowy: Sprezarki dla poszczegdlnych komor
3525x5585,

11
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Chtodnio- 2 Zakres temperatur: -25°C/+35°C / wilgot.: ca. 65 — 95% r.w.
Garownia Moc chtodnicza - to/tc -10° /+40° - 35,8 kW,
3525 x 5585 Max. pobor prgdu — 15,7 kW,

Parownik 2 x (kazdy z sze$cioma wentylatorami z
regulowang predk. obrotowg, wigcznie z opcjg dodatkowego
nawilzania/ osuszania)

Sterowanie: panel dotykowy (wtgcznie z opcjg zdalnego
monitoringu serw).

Moc grzewcza dla komory 3525x5585 — min. 22 100 W.
Wytwornica pary dodatkowo / wydajnosé pary min. 20 kg/h,
Moc przytgczeniowa max. 34,2 kW.

Parametry
robocze

Zamawiajgcy zada wskazania w formularzu ofertowym nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zaméwienia lub karte katalogowg lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktdrego w sposéb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajagcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamdéwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
technicznych i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamoéwienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

3. CHLODNIOGAROWNIA 3660X8035 — 2 sztuki

Parametry

Liczba L
opisujace

Urzadzenie Minimalne wymagania techniczne

Szerokos$¢ zewnetrzna 3660 mm. (+/- 10 mm),

Gtebokos¢ zewnetrzna 8035 mm. (+/- 10 mm),

Wysoko$¢ zewnetrzna 2560 mm. (+/- 10 mm),

Drzwi front 2 x drzwi jednoskrzydtowe

Tyt 2 x drzwi jednoskrzydtowe wymiar: 900 x 2000 mm. (+/-
10 mm),

Sciana cignieniowa 1 x pojedyncza stal nierdzewna,
Podwieszany sufit - stal nierdzewna,

Wymiary
i budowa

Chtodnio-
garownia 2
3660 x 8035

Zakres temperatur: -25°C/+35°C / wilgot.: ca. 65 — 95% r.w.
Zespot sprezarkowy: Sprezarki do poszczegdlnych komor,
wyposazone w kompresor specjalistyczny,

Moc chtodnicza - to/tc -10° /+40° - max. 48,8 kW,

Max. pobér prgdu — 16,9 kW,

Parownik 2 x (kazdy z szescioma wentylatorami z
regulowang predk. obrotowg, wigcznie z opcjg dodatkowego
nawilzania/ osuszania)

Sterowanie: panel dotykowy (wtgcznie z opcjg zdalnego
monitoringu serw),

Min. moc grzewcza dla komory: 22 100 W

Wytwornica pary dodatkowo / wydajnosé pary min. 30 kg/h.,
Moc przytgczeniowa: max. 46,7 kW.

Parametry
robocze

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym: nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zamdwienia lub karte katalogowa lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposdb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zaméwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach
technicznych i jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamodwienia okreslonego przez
Zamawiajgcego.

Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.
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GRUPA VI — ZESPOL PIECOW WYPIEKOWYCH Z ROBOTAMI ZAL-WYL.

1. ZESPOL PIECOW WYPIEKOWYCH Z ROBOTAMI ZAL-WYL. — 1 KOMPLET

Urzadzenie

Liczba

Parametry
opisujace

Minimalne wymagania techniczne

Zespot
piecéow
wypiekowych
z robotami
zal-wyl.

1
komplet

Budowa
urzgdzenia
i parametry
robocze

1. Urzadzenie zatadowczo-roztadowcze - 1 szt.,
umieszczone przed dwoma piecami hertowymi
wsadowymi (komorowymi), stuzgce do zatadunku
uformowanych kesoéw ciasta i roztadunku wypieczonych
produktow.

Urzgdzenie zatadowczo-roztadowcze ma realizowac

nastepujgce funkcje:

- Ladowanie gotowych keséw ciasta do odpowiednio
wybranych komér, min. waga keséw ciasta 60 g,

Przejazd urzadzenia do wybranego pieca i
wskazanej komory wypiekowej,

Ruch w przéd stotu zatadowczego z nieruchoma
tasmg do wiasciwej komory wypiekowej,

Wsteczny ruch stotu zatadowczego z ruchem w
przéd tasmy w celu wytozenia keséw ciasta do
komory wypiekowej,

Ustawienie stotu w pozycji do kolejnego zatadunku,

Roztadunek komor pieca w trybie automatycznym,

Ruch stotu zatadunkowego do wybranej komory,

Ruch stotu w przéd z jednoczesnym przeciwnym
ruchem tasmy w celu przejecia wypieczonych
produktow,

Wsteczny ruch stotu z nieruchomg tasmag z
wypieczonymi produktami,

Automatyczne ustawienie stotu do wysokosci pozycji
odktadania wypieczonych produktow,

Przekazanie wypieczonych produktéw na
roztadowczy stét buforowy ze stacjg spryskiwania,

Przesuwanie i podnoszenie stotu do wybranej
komory pieca.

Wykonanie:
- Konstrukcja ze stali nierdzewnej,

13
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- Prowadnice boczne ze stali nierdzewnej,

Silniki przejazdu bocznego, pionowego i poziomego
napedzane falownikami,

- Jezyk podbierajgcy aparatu zatadunkowego, oraz
ptaszczyzny $lizgowe tasmy zatadunkowej wykonane
ze stali nierdzewnej,

Jezyk podbierajgcy aparatu zatadowczo
roztadowczego skonstruowany do podbierania
réwniez mniejszych produktéw,

- Naped tasmy realizowany poprzez motoreduktor
zasilany falownikiem. Tasma z automatycznym
napinaniem,

Pozycje poczatkowa i koncowa kontrolowane
poprzez enkoder (czujnik kontroli ruchu) lub wigzke
laserows,

- Min. 12 mb szyn podtogowych po ktérych porusza
sie urzadzenie zatadowczo-roztadowcze,

- Sterowanie mikroprocesorowe dla automatycznego
przebiegu programu,

Petne automatyczne sterowanie zgodne z receptura,
tadowanie/roztadowanie komor po uprzednio
ustalonym czasie pieczenia,

Opcja przetgczenia na sterowanie manualne,

Komunikaty o btedach poprzez menu na panelu
dotykowym,

Strefa pracy urzadzenia zatadowczo-roztadowczego
chroniona stalowym ogrodzeniem bezpieczenstwa z
jednymi drzwiami serwisowymi,

Sterowanie mikroprocesorowe z panelem
dotykowym: Programowanie receptur wypiekowych:
regulacja temperatury, zaparowania, czas pracy
turbo-obiegu, otwieranie/zamykanie drzwi,
otwieranie/zamykanie spustow pary zatgczanie
wentylatora okapu,

Zastosowanie odkurzacza do usuwania pytu/maki z
powierzchni komor wypiekowych. Pod jezykiem
aparatu zatadowczo-roztadowczego zainstalowane
nierdzewne dysze ssgce potgczone kanatami z
elastycznymi wezami odpornymi na wysokg
temperature odprowadzajgcymi zanieczyszczenia do
odkurzacza przemystowego. Odkurzacz dziatajgcy
automatycznie podczas roztadunku komory
wypiekowej lub uruchamiany recznie.

2. Piec potkowy z ogrzewaniem termoolejowycm - 2 szt

Automatyczny piec pétkowy (zaméwienie dotyczy 2
kompletnych piecéw) ma by¢ jednostka sktadajgcy sie z
12 komor wypiekowych, wytwornic pary, instalaciji
parowej, systemu termo olejowego, obiegéw wtérnych z
zaworami trojdroznymi i pompami cyrkulacji, systeméw
turbo, odciggania pary, okapu, sterowania elektrycznego
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i wszystkich potrzebnych do pracy i bezpieczehstwa
czujnikéw i regulatoréw.

Podstawowe parametry techniczne kazdego pieca
pbtkowego wielopoziomowego ogrzewanego termo-
olejem:

- llo$¢ poziomoéw (komor) 12,

- Powierzchnia pieczenia typu hert,

- Laczna powierzchni wypiekowa min. 60 m2,

- Powierzchnia wypiekowa jednego poziomu min. 5 m?,

- Szerokos$¢ ptyty hertowej (nominalna) 2070 mm., (+/-
10 mm),

- Dlugos¢ piyty hertowej (nominalna) 2400 mm., (+/- 10
mm),

- Powierzchnia wypiekowa hertu 1925 x 2380 mm., (+/-
10 mm),

- Szerokos$c¢ tasmy 1915 mm. (+/- 10 mm),

- Szerokos¢ uzytkowa urzgdzenia 1884 mm. (+/- 100
mm),

- Wysokos$¢ komory 220 mm., (+/- 10 mm),

- Maks. wys. produktu przy zatad. 125 mm.,

- Wymagana min. moc dla jednego kotta - 360 kW +/-
10%, niezbedna dla pojedynczego pieca
wielopoziomowego z ogrzewaniem termoolejowym,

- Jeden okap z dwoma wentylatorami,

- |lzolowane nierdzewne drzwi,

- Jednostka sterowania z panelem dotykowym,

- Automatyczne szybry,

- Jedna termoolejowa wytwornica pary dla kazdej komory,

- Wentylator turbo-obiegu (turbulencja) dla wszystkich
komor wypiekowych,

- Cztery niezalezne grupy temperatur dla pieca, kazda z
jednym obiegiem wtérnym,

- Sterowanie mikroprocesorowe z panelem dotykowym i
min. 99 programami wypieku.

Kotty termoolejowe potgczone w tandem do
ogrzewania piecow termoolejowych z instalacjg rurowg
(podwajny rurociag bez izolacji) - 2 szt.

- Dwa kotty pracujgce w tandemie do ogrzania piecow
termo-olejowych o powierzchni wypieku min. 333 m?

- Na wyposazeniu kottéw zbiornik wyréwnawczy i
zbiornik spustowy,
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4,

- Sciany boczne, tylna i przednia wykonane z blachy
nierdzewnej,

- Maksymalna moc grzewcza kotta 1000 kW,
- Maksymalna moc palnika 1160 kW,
- Palnik zamontowany poziomo .
Palniki gazowe nadmuchowe modulowane z czerpnig

powietrza - 2 szt., palniki przeznaczone sg do ogrzania
kotta termoolejowego

Stacja pobierajaca roztadowcza z mechanizmem
popychania i systemem wyladowczym - 1 szt.,
Stacja podtgczona i skomunikowana cyfrowo z
systemem sterowania pieca.

Dla zadokowania wozka transportowego z deskami
peelboardowymi 58 x 98 cm z wygarowanymi kesami
ciasta

- Dla przekazania wszystkich desek peelboardowych
z wozka na znajdujgce sie w stacji na potki
przenosnika tancuchowego peelboardéw.

Wykonanie:

- Konstrukcja ramy podnosnika ze stali nierdzewnej
wyposazona w ogrodzenie i drzwi z wylgcznikami
krancowymi bezpieczenstwa,

Podnosnik wykonany jako pionowy transporter
tancuchowy. Po lewej i prawej stronie umieszczone
tancuchy z poziomymi kgtownikami prowadzacymi,

tancuchy ze stali nierdzewnej prowadzone w
odpornych na zuzycie prowadnicach z tworzywa
sztucznego,

Walce napedowe, przekazujgce i napinajgce ze stali
nierdzewnej,

- Napedy z motoreduktorami zasilane falownikami.

Przenosnik peelboardow - 1 szt.

Przeznaczenie:

Dla odebrania desek peelboardowych ze stacji
roztadowczej peelboardéw i grupownia w rzedach w
celu przekazania do recznego stotu zatadowczego.

Charakterystyka:

Peelboardy z pétek stacji roztadowczej peelboardow
przekazywane sa kolejno i uktadane w jeden rzad na
tancuchowym przenosniku peelboadéw. Peelboardy
moga by¢ ustawiane réwniez recznie.

Ustawione w rzedzie peelboardy sg automatycznie
podsuwane na przéd recznego stotu zatadowczego.
Jezyka aparatu recznego stotu zatadowczego podbiera
kesy ciasta z peelboardéw. Puste peelboardy trafiajg
na koniec przenosnika, gdzie zostajg zebrane do
ustawionego tam wézka .
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Wykonanie:
- Konstrukcja ramy ze stali nierdzewnej,

- Dwa réwnolegle zamontowane tancuchy z
zaczepami peelboardéw w prowadnicach z tworzywa
sztucznego odpornego na zuzycie,

Elementy typu watki napedowe, walki napinajgce ze
stali nierdzewnej,

tancuchy transportujgce peelboardy napedzane
silnikiem zasilanym falownikiem,

Dtugos¢ przenosnika tancuchowego min. 5,5 m.

6. Reczny stot podawczy z automatyczng funkcja
podbierania - 1 szt.,
dla synchronicznego przekazywania kgsoéw ciasta do
automatu zatadowczego wczesniej podebranych z
peelbordow

Charakterystyka:

W przypadku automatycznego podawania
peelboardéw sg umieszczane one przed recznym
stolem podawczym za pomocg tasmy przenosnikowej
z tancuchami.

W przypadku recznego podawania peelboardéw,
peelboardy umieszczane sg przez operatora na
konstrukcji wspierajgcej przed recznym stotem
podawczym.

Operator przyciskiem potwierdza, ze produkt gotowy
jest do podebrania i krawedz podbierajgca stotu
porusza sie w kierunku przeciwnym do kierunku pracy
instalacji. Jednoczes$nie konstrukcja stotu porusza sie
w kierunku kesow ciasta powodujgc przejecie
produktow z desek peelboardowych. W podobny
sposob przejeta zostaje zawartos$¢ kolejnych
peelboardéw, az do pelnego zapetnienia powierzchni
stotu z wyréwnaniem produktéw do fotokomérek
zainstalowanych na koncu stotu. Produkty sg
synchronicznie przekazywane poprzez kolejny element
instalacji (stacje spryskiwania) do urzgdzenia
zatadowczo-roztadowczego i do komory wypiekowej
pieca

Wykonanie:
- Obudowa stotu i konstrukcja ramy stotu ze stali
nierdzewnej,

- Naped tasmy stotu podbierajgcego zakoriczonego
jezykiem realizowany poprzez silnik zasilany
falownikiem,

- Tasma transportowa z tkaniny przeznaczona do
kontaktu z surowymi kesami ciasta,

- Ukfad fotokomorek do ustalania pozycji krokéw na
tasmie stotu,

- Sterowanie stotu jest potgczone i skomunikowane ze
sterowaniem zatadunku piecéw.
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Stot do spryskiwania ze stacja spryskujacg — 1 szt.,

Przeznaczenie:

- Dla zraszania kesow ciasta mgietkg wodng przed
zatadunkiem do pieca.

- Jesli kesy ciasta nie bedg spryskiwane jako
transporter posredni do urzadzenia zatadowczo-
roztadowczego.

Charakterystyka:

- Stot spryskujacy jest elementem posrednim
transportu kesow ciasta. Na stole tym jest
zamontowana stacja spryskiwania mgietkg wodna,
ktora jest uruchamiana automatycznie gdy dany
produkt tego wymaga (ustawione w recepturze).

- Dwa rzedy rownolegle rozmieszczonych dysz o
przecinajgcych sie strefach spryskiwania zapewniajg
rownomierne nawilzenie powierzchni kesow ciasta.

Wykonanie:
- Tasma transportowa z siatki pretowej,

- Okragte nierdzewne prety jako wsporniki tasmy
(srednica min.10 mm),

Deflektory odprowadzajgce wode ze stali
nierdzewnej, korytko zbierajgce wode i odptyw,

- Ramy, obudowa, watek zwrotny, watek napedowy ze
stali nierdzewnej,

Kofa kierujgce i odchylajgce z tworzywa sztucznego,
- Regulowany falownikiem naped z motoredukorem.

Stacja spryskujaca:
- Zabudowana ponad stotem spryskujgcym,

- Szerokos$¢: min.2000 mm.,

- 6 dysz spryskujgcych sterowanych
elektromagnetycznie — pojedynczo sterowane.

Gtéwny wyswietlacz z ruchomym ramieniem - 1
szt., zapewniajgcym zintegrowanie wszystkich funkciji
urzadzenia zatadowczo-odbiorczego z piecami,

Wszystkie parametry wypiekowe, temperatury i statusy
mozna odczytaé lub edytowaé z poziomu panelu
operatora i moga by¢ zapisane i przechowywane w
min. 99 programach. Wszystkie funkcje mogg by¢
zmieniane recznie

Stot buforowy na wysokosci ze stacja spryskujaca
- 1 szt., dla cyklicznego przenoszenie wypiekow z
urzadzenia zatadowczego-roztadowczego i dalszy
transfer na przenosniki odprowadzajgce wypieczone
chleby do magazynu.

Cechy wykonania:
- Tasma transportowa siatkowa ze stali nierdzewnej,
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10.

11.

12.

- Wspornik tasmy ze stali nierdzewnej, umiejscowiony
skosnie,

- Rama w catosci ze stali nierdzewnej,
- Watki napedowe z tworzywa sztucznego,

- Predkos$¢ tasmy zsynchronizowana z predkoscig
tasmy urzadzenia zatadowczego-roztadowczego,

- Regulowany falownikiem naped tasmy,
- Podtaczony do mikroprocesorowego sterowania
zatadunku

Stacja spryskujgca do wytwarzania natrysku, podczas
gdy krok wypieczonych produktéw jest przesuwany
przez stét spryskujgcy do stotu buforowego.
Charakterystyka:
- Stacja spryskiwania uruchamiana automatycznie
zgodnie z wybrang receptura,
- Dysze spryskujace wytwarzajg mgietke wodna.
Wyposazenie:
- Zabudowana ponad stotem spryskujgcym stotu
buforowego,
- Szerokos$¢: min. 2000 mm.,

- 6 dysz spryskujgcych sterowanych

elektromagnetycznie — pojedynczo sterowane dysze.

Wozki peelboardowe - 12 szt. — dobrane dla
stacji roztadowczej z mechanizmem popychania i
systemem wytadowczym

Wykonanie:

- Stal nierdzewna - rama o przekroju 40 x 40 mm,
waga 80 kg (+/-5 kg),

- Wozki przystosowane dla peelboardow 58 x 98 cm.

Woézki odbiorcze pustych peelboardéw - 2 szt.,

System odzysku ciepta

Spalinowy wymiennik ciepta zamontowany na kotle

termoolejowym - 2 szt.,

- Wymiennik o mocy maksymalnej do: 120 kW -
wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej,

Wewnatrz grzejnik drabinkowy wykonany ze
spawanych laserowo rur zebrowanych,

Sterowana silnikiem klapa obejsciowa z sitownikiem
ze sprezyng zwrotng (sitownik sprezynowy),

Izolacja cieplna, grubos$¢ materiatu izolacyjnego 40
mm., (+/- 10 mm),

- Konstrukcja przeznaczona do pracy ciagtej.
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Parowy wymiennik ciepta zamontowany na piecu

potkowym termoolejowym — 2 szt.,

- Wymiennik o mocy maksymalnej do: 90 KW,
wykonany z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

Wewnatrz grzejnik drabinkowy wykonany ze
spawanych laserowo rur gtadkich,

Izolacja cieplna, grubos¢ materiatu izolacyjnego 40
mm., (+/- 10 mm),

- Konstrukcja przeznaczona do pracy ciggtej,

Sterowanie mikroprocesorowe zarzgdzajgce
odzyskiem ciepta z wyswietlaczem dotykowym min.
3,5 -1 szt, z kartg pamieci oraz ztgczami
komputerowymi - umozliwiajgcymi m. innymi wydajng
transmisje danych sieciowych,

Pomiar wydajnosci wymiennikéw i ilosci wytworzonej
energii - 1 kpl.

Ultradzwiekowe cieptomierze zastosowane do
pomiaru energii odzyskanej przez system
odzyskiwania ciepfa.

13. Automatyczny system zarzadzania energia
(elektryczng i paliwa) potrzebng do ogrzewania kottow
termoolejowych.

- System zarzadzania energig w zaleznosci od
obcigzenia systemu ma umozliwia¢ selektywne
uruchamianie i wytgczanie kottéw w celu redukcji do
minimum zuzycia energii elektrycznej oraz paliwa-
gazu.

- Wiaczona jest tylko ilos¢ kottdéw wymaganych do
pokrycia chwilowego zapotrzebowania na
ogrzewanie.

- Zredukowane ma by¢ zuzycie palnikow dzigki
znacznie ograniczonej liczbie uruchomien.

14. System ostony azotu dla wydtuzenia okresu
przydatno$ci oleju termicznego,

- Wypetnienie przestrzeni nad olejem termicznym w
zbiorniku wyréwnawczym ochronng warstwg azotu,

- Automatyczne dopetnianie przestrzeni gazowej
azotem,

- Kontrola i regulacja cisnienia w systemie.

technicznych
Zamawiajgcego.
Zamawiajacy dopuszcza oferty o lepszych parametrach technicznych.

Zamawiajgcy zgda wskazania w formularzu ofertowym nazwy, typu, modelu, symbolu i producenta,
oferowanego urzadzenia a Wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ jako zatgcznik do oferty
szczegotowg specyfikacje oferowanego przedmiotu zamdwienia lub karte katalogowa lub inny dokument
identyfikujgcy urzgdzenie, z ktérego w sposdb nie budzacy zadnej watpliwosci Zamawiajgcego winno
wynika¢, iz oferowany przedmiot zamdwienia jest o takich samych lub lepszych parametrach

jakosciowych w odniesieniu do przedmiotu zamoéwienia okreslonego przez
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7. Kod Wspdlnego Stownika Zaméwien CPV:

42000000 - Maszyny przemystowe

42200000-8 - Maszyny do obrébki zywnosci, napojow i tytoniu oraz podobne czesci

42341000 - Piece przemystowe

42513290 - Przemystowe urzgdzenia chifodnicze

8. Ogdlne warunki realizacji zamowienia:

1.

2.

3.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Wykonawca zobowigzuje sie dostarczy¢ wytgcznie urzadzenia fabrycznie nowe spetniajgce
wymagane normy jakosciowe obowigzujgce w tym zakresie.

Urzgdzenia bedace przedmiotem zamdwienia powinny posiada¢ wymagane prawem certyfikaty
i atesty, dopuszczajgce do uzytkowania.

Wykonawca przekaze wraz z dostarczonymi urzgdzeniami certyfikaty na znak bezpieczenstwa
oraz certyfikaty zgodnosci lub deklaracje zgodnosci — dotyczy urzadzen, dla ktérych jest to
wymagane odrebnymi przepisami.

Wykonawca skompletuje i uruchomi u Zamawiajgcego dostarczony sprzet celem sprawdzenia
poprawnosci jego dziatania.

Wykonawca przeprowadzi szkolenie podstawowe dla pracownikow Zamawiajgcego
w zakresie obstugi dostarczonych urzadzen.

Urzadzenia bedg objete serwisem w miejscu dostarczenia.

Wykonawca zapewni serwis gwarancyjny i pogwarancyjny dla dostarczonego przedmiotu
zamdwienia.

Wraz z dostarczonym sprzetem Wykonawca przekaze instrukcje uzytkowania dla zakupionych
urzadzen.

W  przypadku, gdy Wykonawca nie dostarczy szczegdtowej instrukcji uzytkowania
poszczegoblnych elementéw, ponosit bedzie odpowiedzialnosé z tytutu niewtasciwego
uzytkowania.

Podstawe do wystawienia faktury koncowej stanowi¢ bedzie protokdét odbioru przedmiotow
zamowienia.

Gwarancja na wykonany przedmiot zamowienia: Wykonawca udzieli minimum 12 miesiecznej
gwarancji na przedmioty zamoéwienia.

Zamawiajgcy dopuszcza mozliwos¢ sktadania ofert rownowaznych pod warunkiem, iz
oferowany sprzet bedzie o takich samych Ilub lepszych parametrach technicznych,
jakosciowych, funkcjonalnych oraz uzytkowych w stosunku do podanych w szczegétowym
opisie przedmiotu zamowienia.
llekro¢ Zamawiajgcy wskazat w szczegotowym opisie przedmiotu zamodwienia znak towarowy
i/lub patent, i/lub pochodzenie, illub zrédlo to wskazaniu takiemu towarzysza nieodigcznie
wyrazy ,lub rownowazne”.

Jezeli Wykonawca powoltuje sie na rozwigzania rownowazne opisywanym przez
Zamawiajgcego, jest obowigzany wykaza¢, ze oferowane produkty spetniajg wymagania
okreslone przez Zamawiajgcego.

W przypadku oferowania urzgdzenia réwnowaznego przez zapis ,rownowazny” nalezy
rozumiec: sprzet fabrycznie nowy odpowiadajgcy opisowi podanemu przez Zamawiajgcego,
spetniajgcy normy oraz posiadajacy cechy techniczne, jakosciowe i uzytkowe nie gorsze od
okreslonych w niniejszej dokumentac;ji.

Pod pojeciem ,fabrycznie nowy" Zamawiajgcy rozumie produkty wykonane z nowych
elementow, bez sladéw uszkodzen, bez wczesniejszego uzytkowania, z tabliczkg znamionowa
znajdujgcy sie na urzadzeniu, widocznym logo i symbolem produktu.

TERMIN i MIEJSCE REALIZACJI ZAMOWIENIA

Miejsce realizacji: ul. Towarowa 4, 36-100 Kolbuszowa
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2. Termin realizacji zamowienia: zamowienie nalezy zrealizowaé w nieprzekraczalnym terminie do 31
grudnia 2021 roku.

Za termin realizacji zamowienia uwaza sie dzieh, w ktérym urzgdzenia zostang dostarczone i
uruchomione w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego w ust.1. oraz zostanie przeszkolony
personel Zamawiajgcego w zakresie podstawowej obstugi.

Potwierdzeniem ,terminu realizacji zamdwienia” bedzie protokét odbioru przedmiotu zamowienia.

VIII. WARUNKI UDZIALU W POSTEPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU
DOKONYWANIA OCENY ICH SPELNIANIA

W tym postepowaniu Zamawiajgcy nie okresla warunkéw udziatu w postepowaniu.

IX. KRYTERIA OCENY OFERT, ICH ZNACZENIE I OPIS SPOSOBU
PRZYZNAWANIA PUNKTAC]I.

Zamawiajgcy dokona oceny ztozonych ofert kierujgc sie nastepujgcymi kryteriami:

Nr i ] )
kryterium Opis kryterium Waga —kryterium ( pkt)
1 Cena (C) 70
2 Okres gwarancji (S) 30

Ocena koncowa kazdej z ocenianych ofert bedzie wyliczona wg wzoru:

W=C+S

gdzie:

W — ocena kohcowa ocenianej (badanej) oferty

C - liczba punktéw uzyskanych przez oceniang (badang) oferte w kryterium nr 1 (Cena)

S - liczba punktéw uzyskanych przez oceniang (badang) oferte w kryterium nr 2 (Okres gwarancji)

Oferta moze uzyska¢ maksymalnie 100 punktéw
e Ocena ofert wg kryterium nr 1 ,Cena” prowadzona bedzie zgodnie z ponizszym wzorem:
C=(Cn/Co)x 70
gdzie:
C - Wartos¢ punktowa

Cn - najnizsza proponowana cena brutto wyrazona w EUR
Co - cena brutto oferty badanej wyrazonej w EUR

UWAGA!

W zakresie kryterium nr 1, dla poréwnania i oceny ofert, brana pod uwage bedzie cena oferty brutto (z
VAT) wyrazona w EURO podana przez Wykonawce w formularzu oferty.

Podana cena ofertowa musi zawiera¢ wszystkie koszty, ktérych poniesienie okaze sie konieczne dla
zrealizowania przedmiotu zaméwienia. Cena musi obejmowa¢ koszty dostawy, uruchomienia maszyn
i przeszkolenia personelu Zamawiajacego w zakresie obstugi.
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W ww. kryterium oferta moze otrzyma¢ maksymalnie 70 punktéw.

e Ocena ofert wg kryterium nr 2 ,Okres gwarancji” (S) (warunek minimalny — 12 miesiecy)
prowadzona bedzie zgodnie z ponizszym wzorem:

S =Tn/Tof * 30

gdzie:

S — Warto$¢ punktowa kryterium okres gwaranciji

Tn — okres gwarancji oferty badane;j

Tof— najdtuzszy proponowany okres gwarancji sposrod ofert, ktére ztozyty oferty

Maksymalna ilo$é punktéw, jaka moze otrzymaé oferta Wykonawcy w kryterium okres gwaranciji
wynosi 30 punktéw. Kryterium oceniane bedzie na podstawie deklaracji Wykonawcy ziozonej w
formularzu ofertowym (warunek minimalny — 12 miesiecy). Okres gwarancji, okreslony w Formularzu
ofertowym, Wykonawca podaje w miesigcach. Jezeli Wykonawca w formularzu oferty wskaze okres

gwarancji krotszy niz 12 miesiecy lub nie wskaze zadnego oferta zostanie odrzucona.

tgczna ocena oferty stanowi sume uzyskanych punktéw w kazdym ww. kryteriow.

W ofercie nalezy odnies¢ sie do wszystkich kryteriow oceny ofert. W przypadku, gdy Wykonawca
pominie, jedno lub wiecej kryteriéow lub poda wartos¢ niezgodna z opisem kryteriow jego oferta
zostanie odrzucona.

X. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY

1. Zaleca sig, aby oferta zostata przygotowana zgodnie z zatgcznikiem nr 1 ,Formularz ofertowy” do
niniejszego zapytania. Oferta powinna byé opatrzona pieczecig Wykonawcy, posiadaé date
sporzadzenia oraz powinna by¢é podpisana przez osoby upowaznione do dziatania w imieniu
Wykonawcy.

2. Oferta przygotowana zgodnie z zatgcznikiem nr 1 ,Formularz ofertowy” wraz ze wszystkimi
zalgcznikami stanowi jedng catos¢. Wszystkie wypetnione strony oferty wraz z dotgczonymi do niej
dokumentami, winny by¢ parafowane przez Wykonawce, ponumerowane oraz trwale spiete, co
uniemozliwi ich samoczynng dekompletacje

3. Ofertawraz z zatgcznikami musi by¢ sporzadzona w jezyku polskim w formie pisemnej pod rygorem
niewaznosci.

1) Dokumenty, w tym instrukcje sporzadzone w jezyku obcym, nalezy skfada¢ wraz z
ttumaczeniem na jezyk polski.

2) Oferta musi by¢ napisana czytelnie, na maszynie do pisania, komputerze lub inng trwatg
technika.

3) Oferta musi by¢ podpisana przez osobel/y upowazniong/e do reprezentowania Wykonawcy w
obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym oraz wymogami ustawowymi lub przez
petnomocnika. Podpis osoby musi pozwala¢ na identyfikacje jej imienia i nazwiska (np. bedzie
czytelny lub uzupetniony pieczecig imienng).

4) Zalagczniki do oferty, muszg by¢ réwniez parafowane przez osobely upowazniong/e do
reprezentowania Wykonawcy.
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10.

11.

5) Wszelkie miejsca, w ktorych Wykonawca nanidst zmiany, powinny by¢ parafowane przez
Wykonawce lub osobel/y upowazniona/e do reprezentowania Wykonawcy. W przeciwnym
wypadku nie bedg uwzgledniane.

Petnomocnictwo nalezy dotgczy¢ w oryginale badz kopii, notarialnie poswiadczonej za zgodnos¢ z

oryginatem

Wykonawca zamieszcza oferte w zamknietej kopercie oznaczonej nazwg i adresem
Zamawiajgcego oraz opisanej w nastepujacy sposob:

,Oferta na dostawe maszyn i urzadzen piekarniczych”
Nie otwiera¢ przed 26 lipca 2021 roku, godz. 14:00”.

Na kopercie nalezy poda¢ nazwe i adres Wykonawcy, by umozliwi¢ zwrot nie otwartej oferty w
przypadku dostarczenia jej Zamawiajgcemu po terminie. W przypadku braku ww. danych na
kopercie, Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za zdarzenia moggce wynikng¢ z powodu
tego braku, np. przypadkowe otwarcie oferty przed wyznaczonym terminem otwarcia.

Oferty Wykonawcow sg jawne od chwili ich otwarcia.

Zamawiajgcy dopuszcza zlozenie oferty w wersji elektronicznej poprzez
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl

MIE]JSCE I TERMIN SKEADANIA ORAZ OTWARCIA OFERT

Oferte nalezy skfada¢ w siedzibie Zamawiajgcego: ul. Towarowa 4, 36-100 Kolbuszowa, w
terminie do 26 lipca 2021 roku do godz. 14:00.

Wszystkie oferty ztozone po terminie podanym w ust. 1 niniejszego rozdziatu, zostang przez
Zamawiajgcego zwrécone.

Otwarcie ofert nastapi w dniu 26 lipca 2021 roku o godzinie 14:30, w siedzibie Zamawiajgcego f{j.
ul. Towarowa 4, 36-100 Kolbuszowa

Otwarcie ofert jest jawne.

Podczas otwarcia ofert Zamawiajgcy poda informacje o liczbie ztozonych ofert, a takze nazwy
(firmy) oraz adresy Wykonawcéw, ceny poszczegdlnych ofert oraz informacje dotyczgce
pozostatych kryteriow oceny ofert.

Bezposrednio przed otwarciem ofert Zamawiajgcy podaje kwote, jakg zamierza przeznaczy¢ na
sfinansowanie zaméwienia.

Wykonawcy moga zapoznac sie z trescig zlozonych ofert, (z wylaczeniem czesci ofert
stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa) w tym celu Wykonawca, ktéry bedzie chciat skorzystac
z jawnosci dokumentacji z postepowania, w tym ofert, musi wystgpi¢ w tej sprawie do
Zamawiajgcego z pisemnym whnioskiem.

Wykonawca moze, przed uptywem terminu przesyfania ofert, zmieni¢ lub wycofac¢ oferte.

W toku badania i oceny ofert Zamawiajgcy moze zazgda¢ od Wykonawcow wyjasnieh dotyczacych
tresci ztozonych ofert.

Jezeli Wykonawca nie ztozyt wymaganych dokumentéw lub dokumenty sg niekompletne, zawierajg
btedy lub budza wskazane przez Zamawiajgcego watpliwosci, Zamawiajgcy wzywa do ich ztozenia,
uzupetnienia lub poprawienia lub do udzielania wyjasnien w terminie przez siebie wskazanym,
chyba, ze mimo ich zloZzenia, uzupetnienia lub poprawienia lub udzielenia wyjasnieh oferta
Wykonawcy podlega odrzuceniu albo konieczne bytoby uniewaznienie postepowania.

Oferty ztozone w inny sposéb niz za posrednictwem poczty, kuriera, osobiscie lub za pomoca
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl nie beda rozpatrywane.
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XII. INFORMACJA O SPOSOBIE POROZUMIENIA SIE ZAMAWIAJACEGO Z
WYKONAWCAMI ORAZ O OSOBACH UPRAWNIONYCH DO
POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI

1.

w

Osobg upowazniong przez Zamawiajgcego do udzielania odpowiedzi w ramach niniejszego

zapytania jest: Witold Wegrzyn.

Zapytania w sprawie niniejszego zapytania mozna skfada¢ wytagcznie za posrednictwem poczty

elektronicznej na adres: biuro@wm-ka.pl

Zapytania zadane w inny sposéb pozostang bez odpowiedzi ze strony Zamawiajgcego

Pytania do tresci zapytania ofertowego:

a) Wykonawca moze zwrdci¢ sie do Zamawiajgcego o wyjasnienie tresci zapytania ofertowego.
Zamawiajgcy jest obowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni
przed uptywem terminu sktadania ofert pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci
zapytania ofertowego wptyngt do zamawiajgcego nie pozniej niz do konca dnia, w ktérym
uptywa potowa wyznaczonego terminu sktadania ofert.

b) Jezeli wniosek o wyjasnienie treSci zapytania ofertowego wptyngt po uptywie terminu
sktadania wniosku, o ktérym mowa w lit. @), lub dotyczy udzielonych wyjasnien, zamawiajacy
moze udzieli¢ wyjasnien albo pozostawi¢ wniosek bez rozpoznania.

c) Przedtuzenie terminu sktadania ofert nie wptywa na bieg terminu sktadania wniosku, o ktérym
mowa w lit. a)

d) Tres¢ zapytah wraz z wyjasnieniami Zamawiajgcy przekaze Wykonawcom, ktéorym przekazat
zapytanie, bez ujawniania zrodta zapytania oraz zamiesci odpowiedzi na stronie internetowe;j,
na ktérej udostepnit niniejsze zapytanie ofertowe.

e) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do nieudzielenie odpowiedzi na pytania przekazane mu w
sposob inny niz opisany powyzej, w szczegolnosci Zamawiajgcy nie odpowiada na pytania za
posrednictwem telefonu.

Zmiany w tresci zapytania ofertowego:

a) w szczegolnie uzasadnionych przypadkach Zamawiajgcy moze w kazdym czasie, przed
uptywem terminu do sktadania ofert, zmodyfikowac tres¢ niniejszego zapytania. Dokonane w
ten sposéb modyfikacje Zamawiajgcy publikuje na stronie internetowej, na ktérej udostepnit
niniejsze zapytanie. Wykonawcy sg zwigzani wyjasnieniami Zamawiajgcego od momentu ich
publikacji zobowigzani sg $ledzi¢ informacje publikowane na stronie
https://bazakonkurencyjnosci.funduszeeuropejskie.gov.pl oraz stronie internetowej
Zamawiajgcego https://wm-ka.pl

b) modyfikacje sg kazdorazowo wigzgce dla Wykonawcow

c) Zamawiajgcy moze przedtuzy¢ termin sktadania ofert z uwzglednieniem czasu niezbednego
do wprowadzenia w ofertach zmian wynikajgcych z modyfikacji treSci niniejszego zapytania.
O przedtuzeniu terminu skfadania ofert informuje poprzez zamieszczenie odpowiednigj
informacji na stronie internetowej, na ktérej udostepnit niniejsze zapytanie

Zamawiajgcy nie bedzie odpowiedzialny i nie poniesie zadnych kosztéw spowodowanych

wydatkami lub stratami poniesionymi przez Wykonawcow w zwigzku z przygotowaniem oferty.

XIII. WYKLUCZENIA Z UDZIALU W POSTEPOWANIU

1.

W celu unikniecia konfliktu intereséw zaméwienia publiczne nie mogg byé¢ udzielane podmiotom
powigzanym osobowo lub kapitatowo z Zamawiajgcym (w tym z Kierownikiem Zamawiajgcego).
Przez powigzania kapitatowe Iub osobowe rozumie sie wzajemne powigzania miedzy
Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu Zamawiajgcego
lub osobami wykonujgcymi w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z przygotowaniem i
przeprowadzeniem procedury wyboru Wykonawcy a Wykonawca, polegajgce w szczegdlnosci na:
a. uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spotki cywilnej lub spétki osobowe;j,
b. posiadaniu co najmniej 10 % udziatéw lub akcji, o ile nizszy prég nie wynika z przepiséw prawa,
c. pehieniu funkcji cztonka organu nadzorczego lub zarzgdzajacego, prokurenta, peinomocnika,
d. pozostawaniu w zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii
prostej, pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej
lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.
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e.

pozostawaniu z Wykonawcg w takim stosunku prawnym lub faktycznym, ze moze to budzié¢
uzasadnione watpliwosci, co do bezstronnosci tych oséb.

2. O udzielenie niniejszego zamdwienia mogg ubiegaé¢ sie Wykonawcy, u ktérych jest brak podstaw
do wykluczenia z postepowania o udzielenie zamowienia publicznego i ztozg w tym zakresie
stosowne oswiadczenie. Oswiadczenie zawarto w formularzu oferty.

3. Wykonawca jest zobowigzany w zakresie wskazanym przez Zamawiajgcego, wykazac nie pozniej
niz na dzien sktadania ofert, brak podstaw do wykluczenia.

4. Z postepowania o udzielenie zamdwienia zostang wykluczeni Wykonawcy, ktdrzy nie wykaza
braku podstaw wykluczenia.

5. Z postepowania o udzielenie zamdwienia zostang rowniez wykluczeni Wykonawcy, ktorzy:

XIV.

sg powigzani osobowo lub kapitatowo z osobami wykonujacymi w imieniu Zamawiajgcego
czynnosci zwigzane z procedurg wyboru Wykonawcy, w tym biorgcymi udziat w procesie oceny
ofert;

ztozyli nieprawdziwe informacje majgce wptyw lub moggce mie¢ wptyw na wynik prowadzonego
postepowania;

nie wykazali spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu

PRZESEANKI ODRZUCENIA OFERTY

Zamawiajgcy odrzuca oferte, jezeli:

XV.

XVIL

1. jej tre$¢ nie odpowiada tresci zapytania ofertowego

2. zostata ztozona przez podmiot:
a. niespetniajgcy warunkow udziatu w postepowaniu okreslonych w zapytaniu ofertowym
b. wykluczony z udziatu w postepowaniu

WYBOR OFERTY, WYNIKI POSTEPOWANIA

Zamawiajgcy udzieli zaméwienia Wykonawcy, ktéry przedtozy najkorzystniejszg oferte z punktu

widzenia kryteriow oceny ofert (kryteriow wyboru oferty) przyjetych w niniejszym postepowaniu.

Wybdr najkorzystniejszej oferty dokonany zostanie przy zastosowaniu wytgcznie kryteriow

i metod ustalonych w Zapytaniu Ofertowym.

Niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy powiadomi Wykonawcow, o:

a) Wyborze najkorzystniejszej oferty, podajgc nazwe (firme) albo imie i nazwisko, siedzibe albo
miejsce zamieszkania i adres Wykonawcy, ktérego oferte wybrano, uzasadnienie jej wyboru
oraz nazwy (firmy) albo imiona i nazwiska, siedziby albo miejsca zamieszkania i adresy
Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty, a takze a takze punktacje przyznang ofertom kryterium
oceny ofert;

b) Wykonawcach, ktérych oferty zostaty odrzucone, podajgc uzasadnienie

Informacja o wyniku postepowania zostanie upubliczniona na stronie internetowej, na ktérej

Zamawiajgcy udostepnit niniejsze zapytanie ofertowe.

Protokdt postepowania o udzielenie zamodwienia moze byé udostepniany na wniosek
Wykonawcy ktéry ztozyt oferte, z wytgczeniem czesci ofert stanowigcych tajemnice
przedsiebiorstwa.

UNIEWAZNIENIE POSTEPOWANIA

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ uniewaznienia postepowania w nastepujgcych okolicznosciach:
1. nie ztozono zadnej oferty;

2.

3.

cena najkorzystniejszej oferty lub oferty z najnizszg ceng przewyzsza kwote, ktérg Zamawiajgcy
moze przeznaczy¢ na sfinansowanie tego zamoéwienia;

wystgpita istotna zmiana okolicznosci powodujgca, ze prowadzenie postepowania lub
wykonanie zamdwienia nie lezy w interesie Zamawiajgcego, czego nie mozna byto wczesniej
przewidzie¢;

. jezeli podmiot/podmioty biorgce udziat w postepowaniu wptynety na jego wynik w sposéb

sprzeczny z prawem.
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XVII. INFORMACJE DOTYCZACE UMOWY

Zamawiajacy przewiduje mozliwos¢ istotnych zmian zawartej umowy w stosunku do tresci oferty,
o ile nie prowadzg one do zmiany charakteru umowy, w zakresie jej wykonania w nastepujgcych
okolicznosciach:

1) zmiany dotyczg realizacji dodatkowych dostaw od dotychczasowego Wykonawcy, nieobjetych
zamoéwieniem podstawowym, o ile stang sie niezbedne i zostang spetnione tgcznie
nastepujgce warunki:

a. zmiana Wykonawcy nie moze zosta¢ dokonana z powodow ekonomicznych lub
technicznych, w szczegdlnosci dotyczgcych zamiennosci lub interoperacyjnosci
sprzetu, ustug lub instalacji, zaméwionych w ramach zamdwienia podstawowego,

b. zmiana Wykonawcy spowodowataby istotng niedogodnos¢ lub znaczne zwiekszenie
kosztéw dla Zamawiajgcego,

c. wartos¢ kazdej kolejnej zmiany nie przekracza 50% wartosci zamowienia okreslonej
pierwotnie w umowie,

2) zmiana nie prowadzi do zmiany charakteru umowy i zostang spetnione tgcznie nastepujgce
warunki:

a. koniecznos¢ zmiany umowy spowodowana jest okolicznosciami, ktérych Zamawiajacy,
dziatajgc z nalezytg starannoscig, nie mogt przewidzieé,

b. warto$¢ zmiany nie przekracza 50% wartosci zamdwienia okreslonej pierwotnie w
umowie,

3) Wykonawce, ktéremu Zamawiajgcy udzielit zamdwienia, ma zastgpi¢ nowy Wykonawca:

a. w wyniku potgczenia, podziatu, przeksztatcenia, upadtosci, restrukturyzacji lub nabycia
dotychczasowego Wykonawcy lub jego przedsiebiorstwa, o ile nowy Wykonawca
spetnia warunki udziatu w postepowaniu, nie zachodzg wobec niego podstawy
wykluczenia oraz nie pocigga to za sobg innych istotnych zmian umowy,

b. w wyniku przejecia przez Zamawiajgcego zobowigzan Wykonawcy wzgledem jego
podwykonawcow

4) zmiana nie prowadzi do zmiany charakteru umowy a tgczna wartos$¢ zmian jest mniejsza
od 10% wartos$ci zamdwienia okreslonego pierwotnie w umowie.

5) zaistnienia okolicznosci lezgcych po stronie Zamawiajgcego, w szczegdlnosci
spowodowanych sytuacjg finansowg, zdolnosciami ptatniczymi, ktére nie byly mozliwe do
przewidzenia w chwili zawarcia umowy — w zakresie dostosowania umowy do zmian nig
spowodowanych;

6) dziatania sity wyzszej lub dziatania osdb trzecich uniemozliwiajgcych lub utrudniajgcych
wykonanie przedmiotu zamowienia zgodnie z postanowieniami umowy.

Zmiana postanowien Umowy wymaga formy pisemnej po rygorem niewaznosci. Zmiana Umowy na
wniosek Wykonawcy wymaga wskazania okolicznosci uprawniajgcych do dokonania tej zmiany.

XVIII. KLAUZULA INFORMACY]JNA Z ART. 13 RODO:

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych
i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), zwane dalej ,RODQO’,
Zamawiajgcy informuje, iz:

a) Administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Zaktad —Produkcyjno Handlowy Piekarnia
WNM-ka z siedzibg przy ul. Towarowej 4, 36-100 Kolbuszowa. Dane kontaktowe:
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b)

d)

e)

f)

a)

h)

)

— poczta elektroniczna: biuro@wm-ka.pl
— telefon: 17 227 13 43

Administrator wyznaczyt Inspektora Danych Osobowych, z ktérym mozna sie kontaktowac pod
adresem e- mail biuro@wm-ka.pl

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w celu
zwigzanym z postepowaniem o udzielenie zaméwienia publicznego na dostawe maszyn i
urzagdzen piekarniczych prowadzonym w oparciu o zasade konkurencyjnosci na podstawie
Wytycznych Instytucji Zarzgdzajgcej Regionalnym Programem Operacyjnym Wojewddztwa
Podkarpackiego na lata 2014-2020 w sprawie udzielania zamdéwien wspoéffinansowanych ze
S$rodkéw EFRR, w stosunku, do ktérych nie stosuje sie ustawy Prawo zamdwien publicznych-
zatgcznik nr 1 do Uchwaty Nr 281/5609/17 Zarzgdu Wojewddztwa Podkarpackiego w Rzeszowie
z dnia 7 marca 2017 r.

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona
zostanie dokumentacja postepowania na podstawie Ustawy z dnia 6 wrzesnia 2001r. o dostepie
do informacji publicznej (t.j. Dz.U. z 2020r. poz. 2176),

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane przez okres 4 lat od dnia zakonczenia
postepowania o udzielenie zaméwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczgcych
jest wymogiem ustawowym zwigzanym z udziatem w postepowaniu o udzielenie zamdwienia
publicznego;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposéb
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan:

na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczacych;

— na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych
(skorzystanie z prawa do sprostowania nie moze skutkowac¢ zmiang wyniku postepowania
0 udzielenie zamowienia publicznego ani zmiang postanowiert umowy oraz nie moze
naruszac integralno$ci protokotu oraz jego zatgcznikéw),

— na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania
danych osobowych z zastrzezeniem okresu trwania postepowania o udzielenie zamdwienia
publicznego oraz przypadkéw, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do
ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu
zapewnienia korzystania ze srodkéw ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby
fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej
lub panstwa cztonkowskiego;

— prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna
Pani/Pan, ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy
RODO;

nie przystuguje Pani/Panu:
—  wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;
—  prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

— na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych,
gdyz podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. ¢
RODO.

przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO
przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez Administratora. Organem witasciwym dla
przedmiotowej skargi jest Urzad Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.
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